
moments
yfulDeine FIRMEN-

oder PRIVATE
WeihnachtsFEIER
im JOHANN. 
Mit stimmungsvoller [ DEKORATION ] 
und hausgemachten [ KEKSEN ]. 

Eine Auswahl an unterschiedlichen 
[ 2HAUBENmenüs ] mit 3 oder 4 Gängen.

Gerne organisieren wir auf Wunsch als  
[ VORSPIEL ] Glühwein, frische Maroni und 
Kletzenbrot vor der Türe am Hauptplatz. 

Das ganze hat auch gerne noch ein lässiges 
[ NACHSPIEL ] in unserer JOHANN 
GENUSSbar mit Drinks & guten Cocktails. 



Menü [ MITTENDRIN ] 
 
GEDECK | Brot | Aufstrich 
Kürbiskernöl | Olivenöl | Salz

SCHAUMsuppe
Sellerie | Apfel | Maroni 
Weintraube | g l m o 

#johann ZANDER [ gebraten ] 
Krenravioli | Fenchel | Kraut 
Apfel | Paprika | Dill | a c d  g l m o

 oder

ENTEnbrust [ rosa ] 
Topfen | Sellerie | Schokolade 
Zwetschke | a c g l m o 

Süße Verführung
Zotterschokolade | Pistazie 
Himbeere | Eiscreme | a g h 

Pro Person € 65

Menü [ VEGGIE ] 
 
GEDECK | Brot | Aufstrich 
Kürbiskernöl | Olivenöl | Salz

SCHAUMsuppe
Sellerie | Apfel | Maroni 
Weintraube | g l m o 

#johann OFFENE RAVIOLI
Spinat | Frischkäse | Tomate 
Steinpilz | Parmesan | a c g l m o 

oder

Feine BERGnocken
Eiernockerl | Bergkäse  
grüner Salat | a c g l m o 

MACARONs Verführung
3 Stk. Macarons
Sauerrahmeis | a c g l m o

Pro Person € 70

mit [ 3 Gängen ]*

WeihnachtsFEIER

Menü [ LEBENDIG ] 
 
GEDECK | Brot | Aufstrich 
Kürbiskernöl | Olivenöl | Salz

SAIBLING [ gebeizt | geräuchert ]
Buttermilch | Kren | Rübe 
Granny Smith | d g l mm o 

REHschulter [ geschmort ] 
Rotkraut | Buchtel  
Hagebutte | Quitte | a c g l m o 

oder

#johann OX [ geschmort ] 
Rinderbackerl | Ochsenschlepp | 
Wurzel | Shiitake | Kräuter | a c g l m o 

SCHNEEgestöber
Schwarzbeere | Streusel | Cookie 
Vanille | Eiscreme | a g

Pro Person € 80

JOHANN Schladming 
Hauptplatz 10 

8970 Schladming 

+43 3687 22571
info@johann-schladming.at
www.johann-schladming.at

inklusive 
festlicher

[ DEKORATION ]
und 

hausgemachten
[ KEKSEN ]

* Vorbehaltlich kleiner Änderungen. * Vorbehaltlich kleiner Änderungen. * Vorbehaltlich kleiner Änderungen.



Menü [ ALPIN ] 
 
GEDECK | Brot | Aufstrich 
Kürbiskernöl | Olivenöl | Salz

HIRSCHcarpaccio 
Heidelbeere | Quitte  
Haselnuss | Miso |  f h l m o 

ALPENbouillabaisse 
Fisch | Gemüse  
Kernöl vom Aigner | a b g l m o p 

BauernHENDL [ gebraten ] 
Kohlrabi | Praline 
Trüffel | Karotte | a c g l m o 

oder

#johann OX [ geschmort ] 
Rinderbackerl | Ochsenschlepp | 
Wurzel | Shiitake | Kräuter | a c g l m o

 
SCHNEEgestöber
Schwarzbeere | Streusel | Cookie 
Vanille | Eiscreme | a g

Pro Person € 89

Menü [ WILD & WALD ] 
 
GEDECK | Brot | Aufstrich 
Kürbiskernöl | Olivenöl | Salz

RÜBENgenuss 
Rote Rübe | Ziegenfrischkäse
Feige | Birne | Nuss | g h m o 

SCHAUMsuppe
Sellerie | Apfel | Maroni 
Weintraube | g l m o 

#johann ENTEnbrust [ rosa ] 
Sellerie | Topfen | Schokolade
Zwetschke | a c g l m o

oder

REHschulter [ geschmort ] 
Rotkraut | Buchtel  
Hagebutte | Quitte | a c g l m o 

Süße Verführung
Zotterschokolade | Pistazie 
Himbeere | Eiscreme | a g h 

Pro Person € 89

mit [ 4 Gängen ]*

WeihnachtsFEIER
inklusive 
festlicher

[ DEKORATION ]
und 

hausgemachten
[ KEKSEN ]

* Vorbehaltlich kleiner Änderun-
gen.

* Vorbehaltlich kleiner Änderun-
gen.


