
Zur [  ]. 
 

SAIBLING [ gebeizt | geräuchert ] 
Buttermilch | Kren | Chioggia Rübe | Granny Smith | d g l m o | € 24 

 
RÜBENgenuss  
Rote Rübe | Ziegenfrischkäse | Feige | Birne | Nuss | g h m o | € 22 

 
Gehacktes vom ALMOCHSEN [ Tatar ] 
Gemüse | Eigelb | Senfkaviar | Steinpilz | Holzhackerbrot | a c g l m o | € 26 

 
Ein Hauch vom HIRSCH [ Carpaccio ] 
Heidelbeere | Quitte | Haselnuss | Miso | f h l m o | € 24 

 
Da haben wir den [ SALAT ]! 

 
#johann steirischer BACKHENDLsalat 
Vogerlsalat | Erdäpfel | Mais | Speck | Preiselbeere 
Mayo | Kürbiskerndressing | a c l m o | € 25 

 
WINTERsalat 
Baby-Blattsalat | Birne | Ingwer | Pilz | schwarze Nuss 
Maroni | Bergkäse | Heidelbeerdressing | c g h l m o | € 22 

 
Grüner Blattsalat | Gölles Balsamicodressing | c l m o | € 8 

 
 

 
 
 

 
Gedeck pro Person | € 5,90 



[  ] geht immer… 
 
#johann LIEBLINGSsuppe  
vom Ochsenschlepp [ 3erlei Einlage ]  
Frittaten | Grießnockerl | Kaspressknödel | a c g l m | € 11 

 
SCHAUMsuppe  
Sellerie | Apfel | Maroni | Weintraube | g l o | € 11 

 
ALPENbouillabaisse  
Fisch | Gemüse | Kernöl vom Aigner | a b d g l o p | € 14 
+ Zanderfilet | a b d g l m o p | € 19 

 
[  r  ] geangelt.  

 
ZANDER [ gebraten ]  
Krentascherl | Fenchel | Kraut | Apfel | Paprika | Dill | a c d  g l m o | € 39 

 
Ich bin hin und [  ]. 
 
#johann OFFENE RAVIOLI  
Spinat | Frischkäse | Tomate | Kräuterseitling 
Steinpilz | Zucchini | Parmesan | a c g l o | € 29 

 
Feine BERGnocken  

Eiernockerl | Bergkäse | grüner Salat | a c g l m o | € 29 
 
 
 
 

 
 

Gedeck pro Person | € 5,90 
 



Hauptsache mit [  ] speisen.  
 
ENTENbrust  [ rosa ]  
Topfen | Sellerie | Schokolade | Zwetschke | a c g l m o | € 43 

 
Sulmtaler BauernHENDL  [ gebraten ]  
Kohlrabi | Praline | Trüffel | Karotte | a c g l o | € 41 

 
FILET Steak  vom heimischen Kalb [ 200g ] | € 58 

oder RIB EYE Steak  vom Angus [ 300g ] | € 63 
Räucherpüree | Sauerrahm | Mini-Gemüse |  g l m o 

 
REHschulter  [ geschmort ]  
Rotkraut | Buchtel | Hagebutte | Quitte | a c g l m o | € 44 

 
Und die [  ] nicht vergessen.  
 
#johann ZWEIerlei vom OCHSEN [ geschmort ]  
Rinderbackerl | Ochsenschlepp | Sellerie | Wurzelgemüse  
Shiitake | Schnittlauch | a c g l m o | €  44 

 
SCHWEIN gehabt! 
Strohschweinebauch | geschmortes Backerl | Sauerkraut  
Knödel | Grammel | Speck | a c g l m o | € 39 

 
Gebackenes SCHNITZEL vom heimischen SCHWEINsrücken 
Erdäpfel | Petersilie | Preiselbeere | a c g | € 27 

 
Wiener SCHNITZEL vom heimischen KALBsrücken 
Gurke | Erdäpfel | Rahm | Preiselbeere | a c g l m o | € 37 
 
 
 
Gedeck pro Person | € 5,90 



Für [  ] ist man nie zu satt.  
 
#johann SCHNEEgestöber  
Schwarzbeere | Streusel | Vanille | Eiscreme | a c g | € 19 

 
Süße VERFÜHRUNG  
Zotterschokolade | Sauerkirsche | Haselnuss | Ingwer | Eiscreme | a c g h | € 19 

 
[  ] verführt.  

 
#johann EISzauber  
Waldbeeren-Kräuter-Eis | Zirbe  
Schokolade | Crumble | Latsche | a g o | € 13 

 
(N)ICE dream  
Crumble | Milch | Espresso | Miso | Baileys |   a f g o | € 13 

 
SORBETgenuss [ 1 Kugel ] 
Zur Wahl: Zitrone-Minze | Himbeere | Marille | Birne | € 4  
mit Prosecco di Valdobbiadene | o | € 6  
mit Vodka Russian Standard Platinum oder Quitten Gin | o | € 9  

 
SORBETtriologie | € 10 

 
So ein [  ]! 
 
#johann KÄSEfreu(n)de [ Käserei Deutschmann | Stollenkäse ] 
Alpine Käseauswahl | Nuss | Quitte | Tannenwipfel-Honig | g h o | € 23 
 
 
 
 
 
Auskünfte über enthaltene Allergene  geben sehr gerne unsere Genussboten 


